
*Notre liste est volontairement simplifiée pour vous garantir la fraîcheur et 
le fait maison de chaque produit

  Pour ces fêtes de fin d’année Le fumet  
savoyard s’invite chez vous… 

   Pour commencer  
Escargots de Bourgogne belle grosseur    8,95€ les 12 

Foie gras mi-cuit IGP Sud-Ouest Nature    126,90€/kg 

Mini Pâté en croute canard pistache 
(environ 500g/pce)    28.90€/kg 

         Les volailles fermières et viandes à cuisiner 

  Plats cuisinés, juste à réchauffer 
Pintade entière fermière aux cèpes et marrons, cuite au four, 
prête à manger (4,5 personnes) DECOUPEE / NON DECOUPEE 

47,90€ la 
volaille 

Filet de chapon fermier cuit dans un jus de légumes frais, 
accompagné d'une délicieuse sauce forestière aux morilles (200g) 15,90€/pce 

Suprême de pintade fermière sauce forestière aux cèpes (250g) 13,90€/pce 

Caille désossée rôtie et farcie à la volaille et farandole de 
champignons (230g) 15,90€/pce 

Filet de caille rôti aux girolles sauce forestière 7.90€/pce 

Médaillon de boudin blanc à la châtaigne et à la pomme (160g) 3,50€/pce 

Accompagnements  

 
 
 

Chapon, dinde, pintade chaponnée ou non, poularde et 
autres... (vidées, ficelées, prêtes à cuire) 

Selon le cours 

  
Farce à volaille NATURE / MARRONS / PRUNEAUX / LES 2 19,90€/KG 

Farce à l'intérieur de la volaille    OUI / NON  
 

Caille nature 5,90€ la pce 

Suprême de pintade fermière 28,90€/kg 

Cuisse de chapon fermier 15,90€/kg 

Filet de chapon fermier 35,90€/kg 

Suprême de chapon fermier 
 

27.90€/kg 

Roti de magret de canard IGP SUD OUEST au piment d’Espelette           45.90€/kg 

Filet mignon de porc farci LARD ET PRUNEAUX / POMMES 
CARAMELISEES ET CHATAÎGNE 24,90€/kg 

Gratin de pommes de terre confites aux morilles (150g) 3,90€/pièce 

  

 Gratin de butternut à la châtaigne et lard fumé paysan (150g) 3,50€/pièce 

 Poêlée forestière (farandoles de champignons, échalotes et 3.00€/pièce 

  Pomme de terre confites (150g)      



            Nom/prénom      Date/lieux          Téléphone 

Complément de commande : 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

*Merci de nous faire part de votre commande avant le Mercredi 18 Décembre au soir 

Nous vous invitons à venir récupérer vos commandes à partir du 21 Décembre de 7h à 
14h30: 
 

 

 

 

 

 

 

 

04.79.72.88.54                        aufumetsavoyard@aol.com 
             

        Vous pouvez également retrouver notre liste sur notre site internet www.aufumetsavoyard.com                                                                     

Nous serons présents 
sur le marché de 

Chambéry : Vendredi 
20, samedi 21, Lundi 

23 et Mardi 24 
Décembre de 6h à 13h 

mailto:aufumetsavoyard@aol.com
http://www.aufumetsavoyard.com/

